


CROCCHE

[1-3-7-9]

ARANCINO

[1-3-7-9]

FRITTATINA GLASSIGA

[1-3-7-9]

ZEPPOLINE NAPOLETANE

[1-3-7-9]

BRUSCHETTE AL POMODORO

PATATINE FRITTE

[1-3-7-9]

MONTANARE CLASSICHE

4 pezii

[1-3-7-9]

ANTIPASTI

Patate, Grana Padano e mozzarella

Riso Carnaroli, carne macinata, salsa di
pomodoro, mozzarella e Grana Padano

Bucatini, carne macinata, mozzarella, Grana
Padano, besciamella e piselli

Classiche zeppoline napoletane

Pane tostato con pomodorini, aglio,
olio e origano

Patate fritte

Montanara napoletana fritta, pomodoro e
Grana Padano

€3,50
€4

€4,50

€5

€6

€5,50

€7/

i NUNTARARD

Pane e servizio 1,50€

Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu



ANTIPAST

HUR m ZUEEA Fior di zucca ripieni di crema cacio e pepe € 7

[1-3-7-9]

MOZZARELLAINCARRDZZA " €7

[1-3-7-9]

Melanzana impanata e fritta, mozzarella, € 9
PARM'G'ANA m M[I.ANZANE pomodoro, formaggio, pepe e basilico

[1-3-7-9]

Burrata pugliese DOP 125 g, pesto di € 11
B”RRA"NA PUE”[SE pistacchio, granella di pistacchio, valeriana e

N
S

= 4

[1-7-8]

INSALATE

Lattuga romana, crostini di pane, pollo grigliato,
EA[SAR SALA'] uovo sodo, bacon, scaglie di grana padano e salsa € 13

Caesar
[1-3-4-7-10]

Dadolata di barbabietola rossa, rucola, valeriana,
V[GANA carciofi a spicchi, chips di sedano rapa e citronette € 13
[12]

Pane e servizio 1,50€
Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu



@W
Ay Michere,
Ve

PIZZE DELLA TRADIZIONE NAPOLETANA

Pomodoro, origano, aglio, basilico ed olio di semi
di soi
MARINARA 'soia €9,50

[1-6]

Pomodoro, fior di latte di Agerola, basilico,
MARGH[RITA pecorino romano D.O.P. ed olio di semi di soia € 12
[1-6-7]

DOPPIA MOZZARELLA €13,50

Pomodoro, provola, pepe nero, basilico, pecorino
PR[]V“[A E P[PE romano D.O.P. ed olio di semi di soia € 13

[1-6-7]
Pomodoro, basilico, pecorino romano D.O.P. ed olio di

GOSACCA semi di soia €10,50

I
[1-6-7]
y Pomodoro, ciccioli, salame Napoli, fior di latte di

[] EALZ“N[ Agerola, ricotta di bufala, pepe, basilico, pecorino € 16
romano D.O.P. ed olio di semi di soia

[1-6-7]

y Pizza fritta ripiena con pomodoro, provola, ricotta,
A PlZZA I-R"TA cicoli, salame, pepe nero, basilico, pecorino romano € 16
D.O.P. ed olio di semi di soia

PIZZE SPECIAL

Pomodoro, provola, polpettine fritte, melanzane
UI:I:IEIAL fritte, ricotta salata, pepe nero, basilico, pecorino :€ 15
(1-3-6.7-9] romano D.O.P. ed olio di semi di soia

[1-3-6-7-9]

Mozzarella fior di latte di Agerola, burrata 125gr,
PISTA[}[}H"] mortadella, pesto di pistacchio, granella pistacchio, € 17

[1-3-6-7-8-10-11-12]

olio di semi di soia

Pane e servizio 1,50€
Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu




Crema di tartufo, mozzarella fior di latte di Agerola, € 17
TART”H] burrata 125gr, pecorino romano D.O.P., basilico e olio
67121 di semi di soia

Nduja, cipolla caramellata, gorgonzola, salame,
ZﬂLA NHUJA provola, miele piccante, pecorino romano D.O.P., € 16 50
basilico, olio di semi di soia I

[1-6-7]
Fior di latte di Agerola, rucola, pomodorini, scaglie

"A“A di Parmigiano, mousse di pesto e burrata da € 16 50
125gr, pecorino romano D.O.P., basilico, olio ]

[1-6-7] extravergine di oliva
Pomodorini, mozzarella fior di latte di Agerola,

PRIMAVERA prosciutto crudo di Parma, rucola, scaglie di € 17
Parmigiano, pecorino romano D.O.P., basilico, olio

[1-6-7] extravergine di oliva
Pomodoro, funghi, carciofi, olive nere, prosciutto

EAPRmEIUSA cotto, mozzarella fior di latte di Agerola, basilico, € 16
pecorino romano D.O.P. ed olio di semi di soia

[1-6-7-12]

Classica salsiccia a punta di coltello con mozzarella
SA[SIEE'A E FRIAR'EL“ fior di latte di Agerola, provola, friarielli, basilico, € 16

pecorino romano D.O.P. ed olio di semi di soia
[1-6-7-12]

Gorgonzola, emmental, mozzarella fior di latte di

HUA]TRU F"RMAGGI Agerola, provola, basilico, pecorino romano D.O.P. ed € 16
olio di semi di soia

[1-6-7-12]

Mozzarella fior di latte de Agerola, prosciutto cotto,
cu.”.u & F”NEH' funghi, basilico, pecorino romano D.O.P. ed olio di € 15

semi di soia

[1-6-7-12]
Wourstel, mozzarella fior di latte di Agerola, patatine

PUB fritte, basilico, pecorino romano D.O.P. ed olio di :€ 15
semi di soia

[1-3-6-7-9]
Pomodoro, salame Napoli, fior di latte di Agerola,

mAvuI.A peperoncino, basilico, pecorino romano D.O.P. ed € 14
olio di semi di soia

[1-6-7]
Pomodoro, mozzarella di Bufala Campana DOP,

MARA"[]NA basilico, pecorino romano D.O.P. ed olio di oliva € 15
extra vergine

[1-6-7]

Pane e servizio 1,50€
Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu



Pomodoro, mozzarella, fior di latte di Agerola,
NAP["_ETANA alici, capperi, origano ed olio di semi di soia :€ 15

[1-4-6-7-12]

Mozzarella fior di latte di Agerola, melanzane fritte,
[]RT[]LANA zucchine fritte, pomodorini, provola, basilico, :€ 14 50
I

pecorino romano D.O.P. ed olio di semi di soia

[1-3-6-7-9]

MARGH[RITA VEEANA 'szcia?r:idcjilgzti: vegano, pomodoro, basilico e olio di :€ 13,50

[1-6]

Pomodoro Solea | Cipollarossa 1€
Capperi | Melanzanefritte | Zucchinefritte | Rucola  1,50€
Prosciutto cotto | Salame Napoli | Salsiccia | Cicoli | Datterinirossi | Ricotta | Scaglie digrana | Gorgonzola | Emmental

Wurstel | Cipolla caramellata | Funghi Champignon | Olive nere | Carciofi 2€
Fior dilatte | Mortadella | Nduia | Acciughe | Tonno | Mozzarella Vegana 2,50€
Bufala D.0.P | Prosciutto Crudo | Patatine fritte  3€

Burrata di PugliaIGP 4,50€

Pane e servizio 1,50€
Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu




TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

[1-3-7-9]

LASAGNA

[1-3-7-9]

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

[1-7-9]

[1T0 ALLA GENOVESE

[1-3-7-9]

RIGATONI ALLA CARBONARA

[1-3-7]

IT0 ALLA LARDIATA

[1-7-9]

SPAGHETTI PESTO & BURRATA

[1-3-6-7-8-10-11-12]

SECONDI PIATTI

POLPETTE AL RAGD

[1-3-7-9]

PETTO DI POLLO ARROSTO
TAGLIATA DI MANZO

Lasagna con besciamella e
ragu di carne

PRIMI PIATTI

Tagliatelle con carne macinata, :€ X 3 50
pomodoro e Grana Padano ’

h

350

Gnocchi con salsa di pomodoro, /
basilico e provola € 3’50
Ziti, stracotto di carne bovina e stracotto

di cipolle, pecorino romano D.O.P. :€ 14,50
Rigatoni con uova, pecorino € 14 50
romano D.O.P. e guanciale [}

Ziti, classica lardiata napoletana, pomodoro
San Marzano, lardo di Colonnata, basilico, € 14’50

pecorino romano D.O.P. ed olio di oliva
extra vergine

gop:ﬁ?etti con pesto, burrata e pomodorini :€ 15,50
pr

S |
Polpette al sugo con pane tostato e scaglie € 13
di Grana Padano

Petto di pollo arrosto con insalata di

valeriana, datterini e citronette € 16 50
I

Tagliata di manzo alla griglia 350 g, € 23 50

scegli il tuo contorno !

Pane e servizio 1,50€
Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu



CONTORNI

FRlARl[l” Friarielli Napoletani € 4

[12]

M[[ANZAN[A 'UNEHE‘I‘I‘“ Melanzane fritte con salsa al pomodoro € 4

[1-3-7-9]

FAG"]”N' Aﬁl. u’ ["."] & ”MUN[ Fagiolini in padella con aglio, olio e limone £4
INSAI.ATA MISA Lattuga romana, valeriana e rucola £4

BABY MENU

PENNE AL POMODORO resta slsuse dipemedere €850

(1]

PENN[ A|- PEST“ Pasta con pesto di basilico € 8'50

SPAEHET" A'. BURR“ Spaghetti con burro e Parmigiano € 8,50
[:I]'"]L['I‘TA [ PATA'"N[ Cotoletta di pollo e patate fritte € 1 1’50

Pomodoro,mozzarella fior di latte di Agerola,
BABY MARGHERITA basilico, pecorino romano D.O.P. ed olio di :€ 9

semi di soia
[1-6-7]

BABY WIRSTELEPATATINE  Micscetoros e 883850 €12

[1-3-6-7-9]

semi di soia

Per allergeni, vedi sezione dedicata a fine menu




BEVANDE BRRE %%

ACQUANATURALE DELLA CASA  €2,50

QUAGASHTADELLACASE ¢ 250 NASTRD ATZURR
MOUASINPELLEERNO €350 €20 7300 7 40
ACOUAPANNA &350

COCA COLA £2,80 B|RR[

COCA COLA ZER €280

i 0 raomonem €3
FANTALEMN €280 ESTRELLAGALCI 3
SPATE €280 PERONLENON €4

ADUNRIUS LIVONE /ARANCIA € 2,80 NASTRO AZZURRO 0.0 €4§3
PERONI SENZA BLUTINE ,

ESTATHE LIMONE / PESCA €3 {906 ROSSA

€4,50
IPA €5
PERONI DOPPIO MALTO €5




BOLLIGINE

PROSECCO D.0.C. €5 / 20€
LAMBRUSCO ROSADO 16.50¢

LAMBRUSCO ROJO 16.50¢

PINOTGRIGIODOC ~ €4,50 / 19¢€
e e /o
CHARDONNAY

€4,50 / 18¢€

ROSATI

SOLE ROSATO €5/ 20€
PINOT GRIGI0 €5/ 20€
BLUSH

IIIIIIIIIIIIIIII

ROSS

MONTEPULCIAND €5/ 18€

IIIIIIIIIIIIIII

IIIIIIIIIIIIIII




GOCKTAILS

VERMOUTH BIANCO /ROSS0  €4,50
TINTO DE VERANC €5
ABSOLUT VODKA LEMON €8
ABSOLUT VODKA TONIC €3
APEROL SPRITZ €3
CAMPARI SPRITZ €8,50
IMONGELLO SPRITZ €8,50
TANQUERAY GINLEMON ~ €8,50
TANQUERAYGINTOME ~ €8,50
ABSOLUTVODKAREDBULL €9

AMERICAND
HUGO SPRITZ
MOSCOW MULE
NEGRONI
HENDRICKS GIN

TONIC

WHISKY & GOCA

GREYGOOSE VOL
GREYGOOSE VOL

KATONIC
KA LEMON

HENDRICKS GIN

EMON

€9
€9
€9
€9
€9,50
€10

€10
€10
€10



ELENGO ALLERGEN

Gli allergeni sono indicati sul menu con il numero di riferimento o sul registro allergeni.
Le produzioni interne hanno carattere artigianale: non € quindi possibile garantire la totale assenza di
tracce di allergeni nei prodotti finiti, anche quando non previsti in ricetta. Il personale ¢ a disposizione

per ulteriori informazioni.

%

§

I. GLUTINE

Cereali contenente glutine, quali:
grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut e i loro ceppi ibridati e
prodotti derivati

2. GROSTACEI

Crostacei e prodotti derivati

3. UOVA

Uova e prodotti derivati

4. PESCE

Pesce e prodotti derivati, tranne:
gelatina o colla di pesce utilizzata
come chiarificante nella birra o nel
vino

0. ARACHIDI

Arachidi e prodotti derivati

B. S0A

Soia e prodotti derivati

. LATTE

Latte e prodotti derivati, incluso
lattosio

O
T

6. FRUTTA A GUSCI0

Frutta a guscio quali: mandorle,
nocciole, noci comuni, noci di
anacardi, noci pecan, noci del Brasile,
pistacchi, noci del Queensland e
prodotti derivati

9. SEDAND

Sedano e prodotti derivati

10. SENAPE

Senape e prodotti derivati

1. SEMI DI SESAMO

Semi di sesamo e prodotti derivati

[2. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10mg/Kg o
10 mg/L espressi come SO

13. LUPINI

Lupini e prodotti derivati

(4. MOLLUSCHI

Molluschi e prodotti derivati



