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ENTRANTES
 

 
 

Patatas, queso Grana Padano y
queso mozzarella € 3,50CROCCHÈ

[1-3-7-9]

Arroz Carnaroli, carne picada, salsa de
tomate, queso mozzarella y queso Grana
Padano € 4ARANCINO

[1-3-7-9]

AA ’’MMOONNTTAANNAARRAA   
A’MONTANARA 

Pasta bucatini, carne picada, queso
mozzarella, queso Grana Padano, bechamel
y guisantes € 4,50FRITTATINA CLASSICA

[1-3-7-9]

Clásicas “zeppoline” napolitanas

€ 5ZEPPOLINE NAPOLETANE
[1-3-7-9]

Pan tostado con tomate cherry, ajo,
aceite evo y orégano € 6BRUSCHETTE AL POMODORO

[1]

Patatas fritas € 5,50PATATINE FRITTE
[1-3-7-9]

4 “montanare” clásicas con salsa de tomate,
queso grana padano y albahaca € 7MONTANARE CLASSICHE 

4 piezas
[1-3-7-9]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



ENTRANTES
 

Lechuga romana, picatostes, pollo a la parrilla,
huevo duro, beicon, virutas de queso Grana
Padano y salsa César € 13CAESAR SALAD

[1-3-4-7-10]

Cubitos de remolacha roja, rúcula, lechuga
valeriana, alcachofas en gajos, chips de apio nabo y
salsa citronette € 13VEGANA

[12]

ENSALADAS
 

AA’’PP
AARR

MMIIGG
GGIIAANNAA  

A’P
AR

MIG
GIANA 

Queso Burrata de Apulia D.O.P. 125 g, pesto
de pistacho, pistachos picados, lechuga
valeriana y pan carasau 

€ 11BURRATINA PUGLIESE

Berenjena empanada y frita, queso
mozzarella, tomate, queso Grana Padano,
pimienta y albahaca

 € 9PARMIGIANA DI MELANZANE

[1-7-8]

Queso mozzarella y pan blanco empanizado
crujiente  € 7MOZZARELLA IN CARROZZA

[1-3-7-9]

Flores de calabacín rellenas de crema de
queso cacio y pimienta negra € 7FIOR DI ZUCCA

[1-3-7-9]

[1-3-7-9]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



PIZZAS DE LA TRADICIÓN NAPOLITANA
Tomate, orégano, ajo y aceite de semillas de soja  € 9,50MARINARA

[1-6]

Tomate, albahaca, queso pecorino DOP y aceite de
semillas de soja € 10,50COSACCA

[1-6-7]

Pizza cerrada con queso ricotta, cicoli, salami, queso
mozzarella fior di latte de Agerola, pimienta negra,
albahaca y salsa de tomate € 16O’CALZONE

[1-6-7]

Pizza frita doblada con relleno de tomate, queso
provola ahumado, queso ricotta, “cicoli”, salami,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas de
soja

€ 16A’PIZZA FRITTA
[1-3-6-7-9]

Tomate, queso mozzarella “fior di latte de
Agerola”, albahaca, queso pecorino DOP y aceite
de semillas de soja € 12MARGHERITA 

[1-6-7]
DOBLE MOZZARELLA €13,50

Tomate, queso provola, pimienta negra, albahaca,
queso pecorino DOP y aceite de semillas de soja € 13PROVOLA E PEPE

[1-6-7]

PIZZAS ESPECIALES
Tomate, queso provola ahumado, albóndigas fritas,
berenjenas fritas, ricotta salada, pimienta negra,
albahaca, queso pecorino romano D.O.P. y aceite de
semillas de soja 

€ 15OFFICIAL
[1-3-6-7-9]

Queso mozzarella fior di latte de Agerola, queso
burrata 125gr, mortadela, pesto de pistacho,
pistacho picados y aceite de semillas de soja 

€ 17PISTACCHIO
[1-3-6-7-8-10-11-12]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



Crema de trufa, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, queso burrata 125gr, albahaca, queso
pecorino DOP y aceite de semillas de sojaTARTUFO

[1-6-7-12]

Nduja, cebolla caramelizada, queso gorgonzola,
salami, queso provola ahumado, miel, albahaca,
queso pecorino DOP y aceite de semillas de soja € 16,50ZOLA NDUJA

[1-6-7]

Queso mozzarella fior di latte de Agerola, rúcula,
tomates cherry, laminas de queso Parmigiano,
mousse de pesto y queso burrata de 125gr y aceite
de oliva virgen extra

€ 16,50ITALIA
[1-6-7]

Tomate cherry, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, jamon de Parma, rúcula, laminas de
queso Parmigiano y aceite de oliva virgen extra € 17PRIMAVERA

[1-6-7]

Tomate, champiñones, alcachofa, olivas negras,
jamón york, queso mozzarella fior di latte de
Agerola,  albahaca, queso pecorino DOP y aceite de
semillas de soja

€ 16CAPRICCIOSA
[1-6-7-12]

€ 17

Queso mozzarella fior di latte de Agerola,
champiñones, jamon york, albahaca, queso pecorino
DOP y aceite de semillas de soja € 15COTTO & FUNGHI

[1-6-7-12]

PIZZAS CLÁSICAS

Salchicha, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
queso provola ahumado, friarielli,  albahaca, queso
pecorino DOP y aceite de semillas de soja € 16SALSICCIA E FRIARIELLI

[1-6-7-12]

Queso gorgonzola, queso emmental, queso mozzarella
fior di latte de Agerola, queso provola ahumado,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas de
soja

€ 16QUATTRO FORMAGGI
[1-6-7-12]

Salchicha Frankfurt, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, patatas fritas,  albahaca, queso pecorino
DOP y aceite de semillas de soja € 15PUB

[1-3-6-7-9]

Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
salami, pimienta, albahaca, queso pecorino DOP y
aceite de semillas de soja € 14DIAVOLA

[1-6-7]

Tomate, queso mozzarella di Bufala Campana DOP,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de oliva
virgen extra € 15MARADONA

[1-6-7]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



Queso mozzarella fior di latte di Agerola, berenjena
frita, calabacín frito, tomates cherry, queso provola
ahumado, albahaca, queso pecorino DOP y aceite de
semillas de soja

€ 14,50ORTOLANA
[1-3-6-7-9]

Mozzarella vegano, salsa de tomate, albahaca y aceite
de semillas de soja € 13,50MARGHERITA VEGANA

Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
anchoas, alcaparras, orégano y aceite de semillas
de soja € 15NAPOLETANA

[1-4-6-7-12]

Tomate Solea | Cebolla roja        1€
Alcaparras |  Berenjenas fritas  |  Calabacines fritos  |  Rúcula       1,50€ 
Jamón cocido | Salami de Nápoles |  Salchicha  | Cicoli  |  Tomates cherry rojos  |  Ricotta |  Laminas de Parmigiano |  queso
Gorgonzola   |  Queso Emmental  |  Wurstel  | Cebolla caramelizada  | Champiñones | Aceitunas negras | Alcachofas   2€
Queso Fior di latte | Mortadela | Nduja | Anchoas  |  Atún  | Mozzarella Vegana    2,50€
Queso Bufala D.O.P  |   Jamón de Parma  |  Patatas fritas    3€
Queso Burrata de Puglia IGP  4,50€

AÑADIDOS DE PIZZA

[1-6]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



PRIMEROS PLATOS

Ñoquis con salsa de tomate, albahaca y
queso provola AhumadoGNOCCHI ALLA SORRENTINA

[1-7-9]

€ 13,50

Hojas de lasaña con bechamel y carne
picada € 13,50LASAGNA

[1-3-7-9]

Pasta rigatoni con huevos,  queso
pecorino DOP y “guanciale” € 14,50RIGATONI ALLA CARBONARA

Pasta ziti, clásica “lardiata” napolitana,
tomate San Marzano, tocino de Colonnata,
albahaca, aceite de oliva virgen extra,
queso pecorino DOP

€ 14,50ZITO ALLA LARDIATA
[1-7-9]

Pasta espaguetis con pesto, queso
burrata y tomates cherry confitados € 15,50SPAGHETTI PESTO & BURRATA

[1-3-6-7-8-10-11-12]

Pasta ziti, estofado de carne de
vacuno y estofado de cebollas, queso
pecorino DOP

€ 14,50ZITO ALLA GENOVESE
[1-3-7-9]

Pasta tagliatelle con carne picada, 
tomate y queso Grana Padano € 13,50TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

[1-3-7-9]

[1-3-7]

Tagliata de ternera a la parrilla 350 g,
elige tu guarniciónTAGLIATA DI MANZO

Pechuga de pollo a la parrilla con rúcula,
tomates datterini y laminas de queso 
Grana PadanoPETTO DI POLLO ARROSTO

Albóndigas con salsa de tomate con laminas
de queso Parmigiano y pan tostado € 13POLPETTE AL RAGÙ

[1-3-7-9]

€ 23,50

€ 16,50

SEGUNDOS PLATOS

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



OO''  SSCCUUGGNNIIZZZZOO
O' SCUGNIZZO

GUARNICIONES
Friarielli Napoletani € 4FRIARIELLI

[12]

Berenjenas fritas con salsa de tomate € 4MELANZANE A FUNGHETTO
[1-3-7-9]

€ 4FAGIOLINI AGLIO, OLIO & LIMONE
Lechuga romana, canónigos y rúcula € 4INSALATA MISTA

Judías verdes salteadas con ajo, aceite y
limón

BABY MENÙ
Pasta penne con salsa de tomate y albahaca  € 8,50PENNE AL POMODORO

[1]

Pasta espaguetis con mantequilla y queso
Parmigiano € 8,50SPAGHETTI AL BURRO

[1-7]

Schnitzel (escalope de pollo empanada y frita) 
con patatas fritas € 11,50COTOLETTA E PATATINE

[1-3-7-9]

Pasta penne con pesto genovés de albahaca € 8,50PENNE AL PESTO
[1-7]

Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas
de soja € 9BABY MARGHERITA

[1-6-7]

Salchicha Frankfurt, queso mozzarella fior di
latte de Agerola, patatas fritas, queso
pecorino DOP y aceite de semillas de soja € 12BABY WÜRSTEL E PATATINE

[1-3-6-7-9]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú



€ 2,50AGUA NATURAL DE LA CASA

AGUA CON GAS DE LA CASA

€3,50AGUA SAN PELLEGRINO

€3,50AGUA  PANNA

€ 2,80COCA COLA

COCA COLA ZERO 

FANTA

SPRITE

FANTA LEMON

AQUARIUS LIMON / NARANJA

ESTATHE limon/ melocotón

BEBIDAS CERVEZAS
de barril

NASTRO AZZURRO

€ 2,50  /  € 3,50   /   4,50€
[0.25L.     /      0.3 L.     /      0.5 L.]

CERVEZAS
embotelladas

€ 3ESTRELLA GALICIA

€ 4,50PERONI SENZA GLUTINE

€ 4,501906 ROJA

IPA € 5

NASTRO AZZURRO 0.0 €4

PERONI DOPPIO MALTO € 5

PERONI LEMON € 4

€ 3

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,

éase la sección correspondiente al final del menú

€ 2,50

PERONI ORIGINALE € 3

€ 2,80

€ 2,80

€ 2,80

€ 2,80

€ 2,80



VINOS BLANCOS
PINOT GRIGIO DOC € 4,50    /  19€

COPA / BOTELLA

FALANGHINA

CHARDONNAY € 4,50  /  18€
COPA / BOTELLA

€ 5   /  20€
COPA / BOTELLA

VINOS ROSADOS

MONTEPULCIANO € 5    /  18€
COPA /  BOTELLA

AGLIANICO D.O.C.

NERO D’AVOLA € 5  /  18€
COPA / BOTELLA

€ 5,50   /  19€
COPA / BOTELLA

VINOS TINTOS

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la sección correspondiente al final del menú

PROSECCO & SPUMOSI
PROSECCO D.O.C. € 5   /  20€

COPA / BOTELLA

LAMBRUSCO ROSADO 16.50€
BOTELLA

LAMBRUSCO ROJO 16.50€
BOTELLA

PINOT GRIGIO
BLUSH

€ 5  /  20€
COPA / BOTELLA

SOLE ROSATO € 5  /  20€
COPA / BOTELLA



COCKTAILS
 €4,50VERMOUTH BLANCO /ROJO

 €5TINTO DE VERANO

 €8APEROL SPRITZ

 € 8,50 TANQUERAY GIN TONIC

 €8ABSOLUT VODKA TONIC

 € 8ABSOLUT VODKA LEMON

 € 8,50CAMPARI SPRITZ

 € 8,50LIMONCELLO SPRITZ

 € 8,50TANQUERAY GIN LEMON

 € 9MOSCOW MULE

 € 9AMERICANO

 € 9NEGRONI

 € 9HUGO SPRITZ

€ 9,50HENDRICKS GIN TONIC

 € 9ABSOLUT VODKA RED BULL

 € 10WHISKY & COCA

 € 10GREYGOOSE VODKA TONIC

€10GREYGOOSE VODKA LEMON

 € 10HENDRICKS GIN LEMON



LISTA DE ALÉRGENOS
Los alérgenos se indican en el menú con su número de referencia o en el registro de alérgenos.
Los productos se elaboran de forma artesanal; por lo tanto, no es posible garantizar la ausencia total
de trazas de alérgenos en los productos finales, incluso cuando no figuran en la receta. El personal está
a su disposición para cualquier consulta.

Cereales que contienen gluten, tales
como: trigo, centeno, cebada, avena,
espelta, kamut y sus variedades
híbridas, así como los productos
derivados

 1. GLUTÉN
Frutos secos como: almendras,
avellanas, nueces comunes,
anacardos, nueces pecanas, nueces
de Brasil, pistachos, nueces de
Queensland y productos derivados

8. FRUTOS SECOS

Crustáceos y productos derivados
2. CRUSTÁCEOS

Apio y productos derivados
9. APIO

Huevos y productos derivados
3. HUEVOS

Mostaza y productos derivados
10. MOSTAZA

Pescado y productos derivados,
excepto: gelatina o cola de pescado
utilizada como clarificante en la
cerveza o el vino

4. PESCADO
Semillas de sésamo y productos
derivados

11. SEMILLAS DE SÉSAMO

Cacahuetes y productos derivados
5.CACAHUETES Dióxido de azufre y sulfitos en

concentraciones superiores a 10
mg/kg o 10 mg/l, expresadas como S0

12. DIÓXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS 

Soja y productos derivados
6. SOJA

Lupinos y productos derivados
13. LUPINOS

Leche y productos lácteos, incluida la
lactosa

7. LECHE
Mariscos y productos derivados
14. MARISCOS


