


ENTRANTES

> Patatas, queso Grana Padano y
[:RUEEH[ queso mozzarella € 3 50
I

[1-3-7-9]
Arroz Carnaroli, carne picada, salsa de

ARANE'NU tomate, queso mozzarella y queso Grana € 4
Padano

[1-3-7-9]

Pasta bucatini, carne picada, queso
mozzarella, queso Grana Padano, bechamel
FRITTATINA CLASSICA €450

y guisantes
[1-3-7-9]

ZEPPU”N[ NAPULETANE Clasicas “zeppoline” napolitanas € 5

[1-3-7-9]

Pan tostado con tomate cherry, ajo,
BRUSCHETTE ALPOMODORD  =ccicese Srégans €6
[1]

PATATINE FRITTE retetes e €550

[1-3-7-9]

4 "montanare” clasicas con salsa de tomate,
MUNTANARE ElASSlEHE queso grana padano y albahaca € 7

4 piezas

[1-3-7-9]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu



ENTRANTES

Flores de calabacin rellenas de crema de
queso cacio y pimienta negra € 7

[1-3-7-9]

M“ZZARE“_A |N EARRUZZA cer;jeisécr)‘tl:;ozzareIIa y pan blanco empanizado :€ 7

[1-3-7-9]

Berenjena empanada y frita, queso € 9
PARM'G'ANA m M[I.ANZANE mozzarella, tomate, queso Grana Padano,

pimienta y albahaca
[1-3-7-9]

Queso Burrata de Apulia D.O.P. 125 g, pesto € 11

B”RRA"NA PUG”[SE de pistacho, pistachos picados, lechuga

valeriana y pan carasau

[1-7-8]

ENSALADAS

Lechuga romana, picatostes, pollo a la parrilla,
EA[SAR SALA'] huevo duro, beicon, virutas de queso Grana € 13

Padano y salsa César

[1-3-4-7-10]
Cubitos de remolacha roja, racula, lechuga

V[GANA valeriana, alcachofas en gajos, chips de apio nabo y € 13
salsa citronette

[12]

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu
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PIZZAS DE LA TRADICION NAPOLITANA

MARINARA

[1-6]

MARGHERITA

[1-6-7]

PROVOLA E PEPE

[1-6-7]

COSACCA

[1-6-7]

DCALZONE

[1-6-7]

APIZZAFRITTA

[1-3-6-7-9]

OFFICIAL

[1-3-6-7-9]

PISTAGCHID

[1-3-6-7-8-10-11-12]

Tomate, orégano, ajo y aceite de semillas de soja

Tomate, queso mozzarella “fior di latte de
Agerola”, albahaca, queso pecorino DOP y aceite
de semillas de soja

€9,50
€12

DOBLE MOZZARELLA €13,50

Tomate, queso provola, pimienta negra, albahaca,
queso pecorino DOP y aceite de semillas de soja

Tomate, albahaca, queso pecorino DOP y aceite de
semillas de soja

Pizza cerrada con queso ricotta, cicoli, salami, queso
mozzarella fior di latte de Agerola, pimienta negra,
albahaca y salsa de tomate

Pizza frita doblada con relleno de tomate, queso
provola ahumado, queso ricotta, “cicoli”, salami,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas de
soja

PIZZAS ESPEGIALES

Tomate, queso provola ahumado, albéndigas fritas,
berenjenas fritas, ricotta salada, pimienta negra,
albahaca, queso pecorino romano D.O.P. y aceite de
semillas de soja

Queso mozzarella fior di latte de Agerola, queso
burrata 125gr, mortadela, pesto de pistacho,
pistacho picados y aceite de semillas de soja

€13
€10,50

€16
€16

€15
€17

Pan y servicio 1,50€

Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu



TARTUFD

[1-6-7-12]

Z0LANDUJA

[1-6-7]

ITALIA

[1-6-7]

PRIMAVERA

[1-6-7]

CAPRICCIO3A

[1-6-7-12]

SALSICIA £ FRIARIELLI

[1-6-7-12]

QUATTRO FORMAGGI

[1-6-7-12]

COTTO & FUNGH

[1-6-7-12]

PUB

[1-3-6-7-9]

DIAVOLA

[1-6-7]

MARADONA

[1-6-7]

Crema de trufa, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, queso burrata 125gr, albahaca, queso
pecorino DOP y aceite de semillas de soja

Nduja, cebolla caramelizada, queso gorgonzola,
salami, queso provola ahumado, miel, albahaca,
queso pecorino DOP y aceite de semillas de soja

Queso mozzarella fior di latte de Agerola, rucula,
tomates cherry, laminas de queso Parmigiano,
mousse de pesto y queso burrata de 125gr y aceite
de oliva virgen extra

Tomate cherry, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, jamon de Parma, rucula, laminas de
queso Parmigiano y aceite de oliva virgen extra

PIZZAS CLASICAS

Tomate, champifiones, alcachofa, olivas negras,
jamén york, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, albahaca, queso pecorino DOP y aceite de
semillas de soja

Salchicha, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
queso provola ahumado, friarielli, albahaca, queso
pecorino DOP y aceite de semillas de soja

Queso gorgonzola, queso emmental, queso mozzarella

fior di latte de Agerola, queso provola ahumado,

albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas de

soja

Queso mozzarella fior di latte de Agerola,
champifones, jamon york, albahaca, queso pecorino
DOP y aceite de semillas de soja

Salchicha Frankfurt, queso mozzarella fior di latte de
Agerola, patatas fritas, albahaca, queso pecorino
DOP y aceite de semillas de soja

Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
salami, pimienta, albahaca, queso pecorino DOP y
aceite de semillas de soja

Tomate, queso mozzarella di Bufala Campana DOP,
albahaca, queso pecorino DOP y aceite de oliva
virgen extra

€17
€16,50
€16,50

€17

€16
€16

€16

€15

€15
€14

€15

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu



Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
NAP[]'_ETANA anchoas, alcaparras, orégano y aceite de semillas € 15

de soja
[1-4-6-7-12]
Queso mozzarella fior di latte di Agerola, berenjena
[]RT[]LANA frita, calabacin frito, tomates cherry, queso provola :€ 14 50
ahumado, albahaca, queso pecorino DOP y aceite de I
[1-3-6-7-9] semillas de soja

MARGH[RITA VEGANA lgllleo:;i:ﬁllgas \(/ieegsa:j:, salsa de tomate, albahaca y aceite :€ 13,50

[1-6]

Tomate Solea | Cebollaroja 1€
Alcaparras | Berenjenasfritas | Calabacinesfritos | Rucula  1,50€
Jamén cocido | Salami de Napoles | Salchicha | Cicoli | Tomates cherryrojos | Ricotta | Laminas de Parmigiano | queso

Gorgonzola | Queso Emmental | Wurstel | Cebolla caramelizada | Champifiones | Aceitunas negras | Alcachofas 2€
Queso Fior dilatte | Mortadela | Nduja | Anchoas | Atdn | MozzarellaVegana 2,50€

QuesoBufala D.O.P | JaméndeParma | Patatasfritas 3€

Queso Burrata de Puglia IGP 4,50€

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu



TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE

[1-3-7-9]

LASAGNA

[1-3-7-9]

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

[1-7-9]

[1T0 ALLA GENOVESE

[1-3-7-9]

RIGATONI ALLA CARBONARA

[1-3-7]

170 ALLA LARDIATA

[1-7-9]

SPAGHETTI PESTO & BURRATA

[1-3-6-7-8-10-11-12]

SEGUNDOS PLATOS

POLPETTE AL RAGD

[1-3-7-9]

PETTO DI POLLO ARROSTO
TAGLIATA DI MANZO

Pasta tagliatelle con carne picada, :€ ’ 3 50

tomate y queso Grana Padano !

Hojas de lasafia con bechamel y carne /

picada € 3 50
I

Noquis con salsa de tomate, albahaca y y

queso provola Ahumado € 3’50

Pasta ziti, estofado de carne de

vacuno y estofado de cebollas, queso :€ 14 50

pecorino DOP !

Pasta rigatoni con huevos, queso € 14 50

pecorino DOP y “guanciale” f

Pasta ziti, clasica “lardiata” napolitana,

tomate San Marzano, tocino de Colonnata, € 14 50
albahaca, aceite de oliva virgen extra, !
queso pecorino DOP

Pasta espaguetis con pesto, queso
burrata y tomates cherry confitados :€ 1 5,50
@

.l
Albéndigas con salsa de tomate con laminas € 13
de queso Parmigiano y pan tostado

Pechuga de pollo a la parrilla con ricula,

tomates datterini y laminas de queso € 16 50
Grana Padano I

Tagliata de ternera a la parrilla 350 g, € 23 50
elige tu guarnicién !

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu



£y
bUARNIGIONES

FRlARl[l” Friarielli Napoletani € 4

[12]

M[MNZAN[A :UNGHE‘I‘I‘“ Berenjenas fritas con salsa de tomate € 4

[1-3-7-9]

FAGILINGAGLID DIDRLINONE g o s conio s 4
INSAI.ATA MISA Lechuga romana, canénigos y ricula € A

BABY MENU

P[NN[ A|- P“MU"UR“ Pasta penne con salsa de tomate y albahaca € 8 50
I

(1]

PENN[ A'. PEST“ Pasta penne con pesto genovés de albahaca :€ 8,50

[1-71
Pasta espaguetis con mantequilla y queso
SPAGHETTI AL BURRD Parmigianc €8,50
[1-71]
Schnitzel (escalope de pollo empanada y frita)
[:"T“'.[]TA [ PATA“N[ con patatas fritas € 1 1,50
[1-3-7-9]
Tomate, queso mozzarella fior di latte de Agerola,
BABY MARGHERITA albahaca, queso pecorino DOP y aceite de semillas :€ 9
de soja
[1-6-7]

nOTr Salchicha Frankfurt, queso mozzarella fior di
BABY WURb I-_l [ PATA"NE latte de Agerola, patatas fritas, queso € 12
pecorino DOP y aceite de semillas de soja

[1-3-6-7-9]

Para consultar los alérgenos,
éase la seccién correspondiente al final del menu




BEBIDAS

AGUA NATURAL DE LA CASA
AGUA CON GAS DE LA CASA
AGUA SAN PELLEGRIND
AGUA PANNA

GOCA COLA

GOCA COLA ZERD

FANTA

FANTA LEMON

SPRITE

AQUARIUS LIMON / NARANJA
ESTATHE limon/ melocotdn

€2,50
€2,50
€3,50
€3,50

€2,80
€2,80

€280

€280
€2,80

€280
€3

CERIELS %8

NASTRO AZZURRO
€250 /€350 / 4,50€

[0.25L. / 03L. / 0.5L]

GERVEZAS

PERON| ORIGINALE €3
FSTRELLA GALICA €3
PERONI LEMON €4
NASTRO AZZURRD 0.0 €4
PERONISENZA GLUTINE €450
1906 ROIA €450
PA €5
PERON|DOPPIO MALTO €5

Pan y servicio 1,50€
Para consultar los alérgenos,
seccién correspondiente al final del menu



PROSECCO & SPUMO3)
PROSECEODOE €5 / 20€
LAMBRUSCD ROSADO 1650€
AVBRUSCORDO  16.50€
VINOS BLANGOS

PINDTGRIGODOE €450 / 19€
FALANGHNA €5 / 20
CMRDOWNAY €450/ 18€

VINOS ROSADOS

SUERISATD €5/ 20¢
PNOTGRIGD €5/ 20€
BLUSH
VINOS TINTOS

MONTEPULCIND €5/ 18€

OOOOOOOOOOOO

OOOOOOOOOOOO

OOOOOOOOOOOO




GOCKTAILS

VERMOUTH BLANCO /R0J0  €4,50
TINTO DE VERANC €5
ABSOLUT VODKA LEMON €8
ABSOLUT VODKA TONIC €3
APEROL SPRITZ €3
CAMPARI SPRITZ €8,50
IMONGELLO SPRITZ €8,50
TANQUERAY GINLEMON ~ €8,50
TANQUERAYGINTOME ~ €8,50
ABSOLUTVODKAREDBULL €9

AMERICAND
HUGO SPRITZ
MOSCOW MULE
NEGRONI
HENDRICKS GIN

TONIC

WHISKY & GOCA

GREYGOOSE VOL
GREYGOOSE VOL

KATONIC
KA LEMON

HENDRICKS GIN

EMON

€9
€9
€9
€9
€9,50
€10

€10
€10
€10
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LISTA DE ALERGENOS

Los alérgenos se indican en el menud con su nimero de referencia o en el registro de alérgenos.

Los productos se elaboran de forma artesanal; por lo tanto, no es posible garantizar la ausencia total
de trazas de alérgenos en los productos finales, incluso cuando no figuran en la receta. El personal esta
a su disposicion para cualquier consulta.

1. GLUTEN

Cereales que contienen gluten, tales
como: trigo, centeno, cebada, avena
espelta, kamut y sus variedades
hibridas, asi como los productos
derivados

2. CRUSTACEDS

Crustéceos y productos derivados

d. HUEVDS

Huevos y productos derivados

4. PESCADD

Pescado y productos derivados,
excepto: gelatina o cola de pescado
utilizada como clarificante en la
cerveza o el vino

0 CACAHUETES

Cacahuetes y productos derivados

b. S0JA

Soja y productos derivados

1. LECHE

©
I

Leche y productos lacteos, incluida la

lactosa

8. FRUTOS SECOS

Frutos secos como: almendras,
avellanas, nueces comunes,
anacardos, nueces pecanas, nueces
de Brasil, pistachos, nueces de
Queensland y productos derivados

9. APID

Apio y productos derivados

{0. MOSTAZA

Mostaza y productos derivados

11. SEMILLAS DE SESAMD

Semillas de sésamo y productos
derivados

12.DIOXID0 DE AZUFRE Y SULFITOS

Diéxido de azufre y sulfitos en
concentraciones superiores a 10
mg/kg o 10 mg/l, expresadas como SO

13. LUPINOS

Lupinos y productos derivados

14 MARISCOS

Mariscos y productos derivados



